CAPARRA & SICILIANI

AUTOCTONI PER PASSIONE

CIRO DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA
CIRO ROSSO CLASSICO SUPERIORE RISERVA

VITIGNO

Gaglioppo 100%

ANNATA
2023

GRADAZIONE
13,50% Vol

TEMPERATURA DI SERVIZIO OTTIMALE
16-18°C

COLORE
Rosso Rubino

PROFUMO
Frutta matura con venature di cacao

SAPORE
Tannini saporiti, succoso e naturale

RISERVA

Volvito nasce nel cuore del Cird Classico, un territorio vocato che
unisce colline argillose, sole intenso e brezze marine. Qui |l
Gaglioppo esprime al meglio la sua anima, in un paesaggio
antico che conserva le radici della tradizione Vvitivinicola
calabrese. | vigneti affondano in suoli storici, regalando vini dal
carattere autentico e distintivo.

La vinificazione di Volvito combina il rispetto delle tradizioni con
un approccio innovativo. Dopo una macerazione prolungata che
favorisce un'estrazione intensa e completa, il vino fiore viene
affinato in piccole botti di rovere francese Allier. Il legno scelto,
fine e a grana stretta, consente una micro-ossigenazione lenta e
costante, capace di scolpire la struttura tannica e arricchire il
profilo aromatico con sfumature speziate e complesse.
L'attenzione al dettaglio in cantina garantisce la massima
espressione varietale del Gaglioppo, mantenendo al contempo
un equilibrio moderno.

Volvito si presenta con un profilo sensoriale intenso e distintivo,
capace di unire potenza e finezza. Al naso regala note di frutta
matura che si intrecciano a eleganti venature di cacao amaro e
spezie dolci, offrendo una complessita aromatica che evolve nel
calice. In bocca & succoso e avvolgente, con tannini saporiti e ben
levigati dall'affinamento in rovere, mentre l'allungo finale si
sviluppa in modo naturale e persistente. Un vino ideale per
accompagnare salumi stagionati, arrosti, brasati e selvaggina,
evocando la convivialita piu autentica.

Volvito rappresenta la sintesi tra l'eredita storica del Cird e la
volonta di offrire al consumatore un'esperienza piu originale e
contemporanea. Il lavoro in vigna mira a valorizzare |la
concentrazione aromatica del Gaglioppo, mentre in cantina si
sperimenta con affinamenti mirati in rovere Allier, scelto per la
sua capacita di donare finezza e complessita senza coprire |l
carattere varietale. L'obiettivo € un vino che rispetti le antiche
tradizioni cirotane ma con un'impronta moderna: profumi piu
speziati e stratificati, tannini scolpiti con precisione e un
equilibrio che invita alla scoperta e alla condivisione.



