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CAPARRA & SICILIANI

AUTOCTONI PER PASSIONE

CIRO DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA
CALABRIA ROSSO

MASTROGIURATO

VITIGNO
Gaglioppo 100% - Greco Nero

ANNATA
2023

%=\ GRADAZIONE
@ 14,00% Vol

TEMPERATURA DI SERVIZIO OTTIMALE
18°C

COLORE
Denso, granato, aranciato.

PROFUMO
Sottilissimo di lampone, di frutti piccoli.

SAPORE
Morbido, tannini eleganti affinati.

CAPARRA & S
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Mastrogiurato trae il suo nome dall'antica figura feudale che, nel
Ciro, custodiva ordine e solennita durante le feste religiose e le
fiere, guidando cortei e cerimonie con la Regia bandiera. Questo
vino nasce in un territorio segnato dalla memoria di quelle
celebrazioni: campagne che si aprono verso il mare lonio, colline
di argille rosse e antiche masserie che raccontano storie di
potere, tradizione e orgoglio. Qui la vite trova un ambiente vocato,
in un paesaggio che unisce la forza del sole calabrese alla
freschezza delle brezze marine.

La vinificazione del Mastrogiurato rispetta la nobilta del blend
Gaglioppo e Greco Nero, con fermentazione controllata in vasche
di cemento per mantenere intatta la purezza del frutto. La
macerazione, prolungata ma delicata, favorisce un’estrazione
equilibrata, ammorbidendo i tannini fin dal principio. Dopo la
svinatura, il vino fiore viene trasferito in piccole botti di legno,
dove l'affinamento contribuisce a ingentilire la struttura e a
sviluppare note evolute. Un periodo finale in cemento permette
di armonizzare il profilo prima dell'imbottigliamento.

Mastrogiurato si apre con un bouquet elegante, che evoca il fasto
dei cortei antichi in delicate sfumature fruttate di piccoli frutti
rossi, lampone in particolare. In bocca si rivela avvolgente e
carezzevole, con tannini domati dall'affinamento in legno € una
tessitura armonica che regala equilibrio e persistenza. Il sorso si
chiude con un ricordo morbido, evocando |a raffinatezza delle
feste feudali e il calore accogliente del territorio di Ciro.

Il progetto Mastrogiurato nasce con l'idea di tradurre in chiave
contemporanea la tradizione vitivinicola cirotana, celebrando
I'identita del Gaglioppo e del Greco Nero. La sfida enologica e
stata quella di modulare la potenza tannica tipica del Gaglioppo
e la vivacita aromatica del Greco Nero in un equilibrio elegante.
Grazie a un attento lavoro sulle rese in vigna e a pratiche di
cantina mirate, I'affinamento in piccole botti di legno consente di
arrotondare i tannini senza coprire la fragranza varietale. Il
risultato € un vino che rievoca la storia del suo nome, con uno stile
signorile e rispettoso della tradizione calabrese.



