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CAPARRA & SICILIANI

AUTOCTONI PER PASSIONE

CIRO DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA
ROSSO CLASSICO SUPERIORE RISERVA

LICE

VITIGNO

Gaglioppo 100%
Uve proveniente da terreni di medio | |
impasto argilloso-sabbioso '

ANNATA | LICE@

2022

GRADAZIONE ) ‘
14,00% Vol

TEMPERATURA DI SERVIZIO OTTIMALE %

20-22°C -
CAPARRA & SICILIANI

COLORE UTOCTONY B

Rosso granato, brillante.

PROFUMO ‘ \
Bouquet agrumato, con scorza di arancia, ; |
accompagnato da sentori di macchia Lo f L
mediterranea e di spezie.

SAPORE

Armonico, di grande finezza, con un’equilibrata
acidita e tannini setosi; di grande complessita e
profondita aromatica.
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Lice é una localita adiacente alla nostra cantina e a una fontana
che risale al XVIl secolo, detta " La fontana del principe”. Un luogo
suggestivo, intriso di storia, che racchiude lI'essenza del territorio
di Ciro.

Fermentazione in vasche di cemento grezzo a bassa temperatura
(25°C) per preservare i profumi, con estrazione meccanica
delicata. Dopo una lunga macerazione, solo il vino fiore viene
trasferito in acciaio per 3 mesi. L'affinamento prosegue in
barriques di rovere francese con diversi livelli di tostatura, seguito
da un ulteriore periodo in cemento per armonizzare il vino prima
dell'imbottigliamento.

Al naso emergono note agrumate, scorza d’'arancia in particolare,
intrecciate a sentori di macchia mediterranea e spezie. Al palato
si rivela elegante e armonico, con acidita bilanciata, tannini setosi
e una trama aromatica profonda e complessa. Un vino di grande
finezza, destinato a un'evoluzione positiva nel tempo.

Lice rappresenta un nuovo paradigma per la viticoltura calabrese,
capace di interpretare con grazia l'anima piu autentica del
Gaglioppo in purezza. Questo vitigno, simbolo della Calabria, si
distingue per la resistenza al calore, I'intensita aromatica e un
tannino deciso. Il Dr. Jacopo Vagaggini, enologo della Caparra &
Siciliani, ha condotto un lungo lavoro sperimentale su
fermentazioni e affinamenti del Gaglioppo, giungendo a una
lettura raffinata delle sue potenzialita. Le uve provengono da
vigneti trentennali nella zona di Ciro, con rese contenute per
garantire la massima concentrazione. Solo il vino fiore viene
selezionato dopo la macerazione, per poi affinare in barriques e
successivamente in cemento, raggiungendo un perfetto
equilibrio espressivo.



