CAPARRA & SICILIANI

AUTOCTONI PER PASSIONE

CIRO DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA
BIANCO

CURIALE

VITIGNO
Greco Bianco - Pecorello

ANNATA
2025

GRADAZIONE
13,00% Vol

TEMPERATURA DI SERVIZIO OTTIMALE
6-8°C

COLORE
Giallo paglierino poco intenso

PROFUMO
Vionoso e gradevole

SAPORE
Armonico, vivace e delicato
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Curiale nasce nei pressi della costa ionica calabrese, in un
paesaggio dove i vigneti si alternano a colline ventilate e
soleggiate che guardano il mare. Questo microclima
mediterraneo, con buone escursioni termiche tra il giorno e la
notte, consente alle uve a bacca bianca di sviluppare profumi
delicati e aciditd equilibrata. E un territorio che regala vini freschi,
fragranti e naturalmente vocati all'abbinamento con la cucina di
mare.

Le uve vengono raccolte a maturazione ottimale e
immediatamente sottoposte a pressatura soffice per preservarne
I'integrita aromatica. La fermentazione avviene in acciaio inox a
temperatura controllata, cosi da conservare le note fresche e
fruttate del vino. L'affinamento prosegue in acciaio per alcuni
mesi, con un’attenta gestione delle fecce fini per arricchire la
struttura e conferire rotondita, mantenendo vivacita e
leggerezza.

Curiale € un bianco fresco e di grande versatilita. Al palato si
distingue per la sua vivacita, una beva piacevole e una trama
gustativa fine e bilanciata. Il profilo delicato e armonico ne fa un
vino ideale per accompagnare la cucina di pesce, ma anche
come aperitivo leggero. Va servito ben freddo per esaltare le sue
note piu fragranti e la sua naturale eleganza.

Greco Bianco e Pecorello sono due varieta autoctone della
Calabria che, in blend, si completano a vicenda: il Greco apporta
mineralita e struttura, il Pecorello freschezza e aromaticita. La
selezione delle uve e l'affinamento in acciaio permettono di
esprimere al meglio l'identita di questo vino bianco, pensato per
esaltare la tipicita mediterranea in una chiave moderna. L'annata
2020 ha favorito una maturazione equilibrata, con ottima resa
aromatica e acidita vivace.



