CAPARRA & SICILIANI
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GRECO BIANCO

CIRO

VITIGNO
Greco Bianco 100%

ANNATA
2025

GRADAZIONE
12,00% Vol

TEMPERATURA DI SERVIZIO OTTIMALE
8-10°C
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AUTOCTON! PER PASSIONE

COLORE
Giallo paglierino piu 0o meno intenso

PROFUMO
Genuino e gradevole

SAPORE
Secco, armonico, delicato e vivace

IL TERRITORIO

Questo bianco nasce nel territorio di Ciro e Cird Marina, zone
storicamente vocate alla viticoltura che si estendono tra dolci
colline e il mare lonio. Il clima mediterraneo, con estati calde e
ventilate, favorisce una maturazione ottimale delle uve Greco
Bianco, regalando vini di spiccata freschezza e tipicita. E un
paesaggio luminoso e vitale che si riflette nel carattere diretto e
genuino di questo vino, pensato per esaltare la convivialita e la
semplicita pit autentica della tradizione calabrese.

VINIFICAZIONE

Vinificato in maniera tradizionale, questo Greco Bianco valorizza
al massimo la sua componente aromatica e la naturale
freschezza. Le uve vengono pressate delicatamente e fermentate
a temperatura controllata per preservare i profumi piu fini.
L'affinamento avviene interamente in vasche di acciaio inox,
scelta che permette di conservare intatti i sentori varietali e di
offrire un profilo pulito e vivace. Un processo essenziale ma
curato, volto a esaltare la personalita autentica del vitigno.

DEGUSTAZIONE

Al naso si presenta con un profumo genuino e gradevole, che
richiama fiori bianchi e leggere note fruttate. In bocca € secco,
armonico e delicato, con una vivace freschezza che invita al sorso.
Il finale € pulito e lineare, rendendolo perfetto per accompagnare
piatti di pesce, antipasti leggeri e preparazioni estive. Va servito
ben freddo, tra 8 e 10°C, per esprimere al meglio la sua vivacita e
la sua anima schietta.

STUDIO ENOLOGICO

Questo Greco Bianco interpreta la tradizione del territorio in
chiave semplice e autentica. La vinificazione in acciaio € una
scelta tecnica mirata a conservare la fragranza e la precisione
aromatica del vitigno, evitando qualsiasi sovrastruttura. E un vino
che vuole essere immediato e versatile, pensato per il consumo
quotidiano e per esaltare la gastronomia mediterranea. Un
omaggio alla classicita calabrese, capace di coniugare qualita,
freschezza e piacevolezza senza compromessi.



